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e El alumnado podra hacer el acto de presentacién tanto de

ACTO DE forma telematica como presencial. El acto sera
absolutamente obligatorio para todas las personas

PRESENTAC ION matriculadas en las E)ruebas. Quien no realice

efectivamente este acto, decaera en todos sus derechosy
sera excluido del procedimiento.

e ACTO DE PRESENTACION TELEMATICO

Se realizara un acto de presentacion telematico entre las
00:01 h del 21 de mayo y las 23:59 del 22 de mayo,
mediante certificado digital (si el candidato realiza el acto

PRUEBAS LIBRES telematico, no tendra que venir al acto de presentacion
ACTO DE PRESENTACION Presencial).

o SECRETARIAVIRTUAL (19 ttimeseenareos  E| acto de presentacion telematico se llevara a cabo en la
Secretaria Virtual de los centros educativos.



https://www.juntadeandalucia.es/educacion/secretariavirtual/

ACTO DE ACTO DE PRESENTACION PRESENCIAL
PRESENTACION

= .1

e Tendra lugar en el CPIFP Hurtado de Mendoza el 27 de
mayo de 2026 a partir de las 17:00 horas.

e Para aquellas personas solicitantes que no dispongan de
certificado digital o que no pudieran hacer el acto de
presentacion telematico.

e Este acto tiene caracter personalisimo: el alumnado
debera acudir correctamente identificado con DNI,
pasaporte o tarjeta de extranjeria (todos ellos con
fotografia).

e Finalizado el Acto de Presentacion, las personas que NO
hayan asistido a ninguno de los actos (presencial o
telematico), perderan todos sus derechos y seran excluidos
del procedimiento. Igualmente, sera motivo de exclusion el
hecho de presentarse en otro centro docente.




INFORMACION EN WEB

En la pagina web del CPIFP Hurtado de Mendoza
(www.hurtadodemendoza.es/pruebas-libres), podras
encontrar:

* Documento que contiene esta presentacion.
e Documento de ayuda para el manejo de la
aplicacion on-line con la que se realizan las

pruebas.
* Turnos y calendario de examenes.

https://www.hurtadodemendoza.es/pruebas-libres-cocina-y-gastronomia/
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Pruebas libres

atificados Profesionales

Pruabas libres

Acreditacién de
Competencias

El CPIFP Hurtado de Mendoza es sede para la realizacién de los exdmenes de Prusbas Libres para la obtencidn del titulo de Técnico en Cocina y Gastronomia y de
Técnico Superior en Guia, Informacion y Asistencias Turisticas. El plazo de presentacion de solicitudes ya ha finalizado (fue del del 9 al 22 de abril de 2026).

" GM Cocina y Gastronomia @ GS Gula, Informacion y Asistencias Turlsticas

Plazos Pruebas para la Obtencion de Titulo
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9Y 10 DE JUNIO DE 2026

Todos los exdamenes son presenciales en el
CPIFP Hurtado de Mendoza de Granada

MARTES, 9 DE JUNIO DE 2026

Hora convocatoria Modulo Profesional Duracién
15:30 POSTRES EN RESTAURACION 55 min
16:40 PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA 70 min.
18:00 EMPRESA E INICIATIVA EMPRENDEDORA 40 min.
18:50 PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS 85 min

MIERCOLES, 10 DE JUNIO DE 2026

Hora convocatoria Maddulo Profesional Duracién
15:30 OFERTAS GASTRONOMICAS 40 min.
16:30 TECNICAS CULINARIAS 85 min.
18:20 PRODUCTOS CULINARIOS 70 min.
19:40 SEGURIDAD E HIGIENE EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS 35 min.
20:30 FORMACION Y ORIENTACION LABORAL 40 min.




REALIZACION DEL EXAMEN

Todos los examenes son presenciales en el CPIFP Hurtado de
Mendoza de Granada. Para realizar el examen, necesitamos:

* Usuario
. Contrasefig 2 Suministrados el dia de la presentacién

* Cddigo del modulo correspondiente al examen
(A suministrar justo antes de comenzar cada examen)

Séneca examenes online ..

Aceptar




INSTRUCCIONES EXAMENES

En todos los examenes hay que presentarse 15
minutos ANTES de la hora indicada para
comenzar el examen puntualmente.

Solo se permitira el uso de la calculadora cuando
asi se determine. No se permitira el uso de Ia
calculadora del movil ni del ordenador.

Los teléfonos moviles y dispositivos electrdnicos
de cualquier tipo, no estan permitidos; por lo que
deberan permanecer apagados y guardados
durante el desarrollo de las pruebas.



© o

INSTRUCCIONES EXAMENES

48

\ Una vez comenzado el examen de las pruebas, no se permitira el
acceso al aula y consecuentemente el inicio del mismo,
transcurridos 15 minutos desde su inicio.

No se puede abandonar el examen de las pruebas, ni levantarse del
sitio asignado para ello. Aunque haya terminado, no se levantara
hasta que un miembro de la comision se lo indique.

En caso de dudas o preguntas, se levantara la mano y acudira un
miembro de la comision.

Ante la sospecha de intento de copia o uso de medios ilicitos para
superar el examen, se le podra retirar el ejercicio y expulsar del
examen. De esta manera, la persona examinada perdera el derecho
a continuar la prueba y a ser evaluada. La calificacion que se
consignara en este caso sera de 1




INSTRUCCIONES EXAMENES

El examen de cada moddulo profesional estara
compuesto por preguntas tipo test con varias
opciones de respuesta, en la que SOLO UNA es
completamente correcta. En caso de opciones
inclusivas o de orden habra que optar por la que
sea mas completa o cierta.

Al final del examen, existen unas “PREGUNTAS
RESERVAS”, que deberan ser contestadas al igual
que el resto de preguntas. Estas SOLO tendran
efecto para la nota cuando se anule alguna
pregunta anteriores del examen.

La PREGUNTAS RESERVAS se utilizaran en el orden
establecido, segun aparecen en el examen.



MATERIAL

No hay material especifico para preparar las pruebas.

Se pueden utilizar diversos libros para elaborar los temas, pero
teniendo en cuenta que los contenidos de los libros no siempre
se ajustan exactamente al temario oficial del Ciclo Formativo.
Algunos libros de texto usados en nuestro entorno (se publican
con el mismo nombre del Mddulo), y que pueden servir de
referencia:

e Editoriales recomendadas: Sintesis y Paraninfo.

e Para modulos transversales: FOL (Formaciéon y Orientacion
Laboral) y EIE (Empresa e Iniciativa Emprendedora):
editoriales Editex y McGraw Hill.



EVALUACION Y CALIFICACION

La calificacion de los modulos profesionales se
expresara en valores numéricos de 1 a 10 sin
decimales.

Se consideraran positivas las calificaciones iguales
o superiores a 5 y negativas las restantes.

La comision de evaluacion evaluara los resultados de las
pruebas teniendo como referencia los criterios de
evaluacion de cada uno de los médulos profesionales asi
como los criterios de correccion establecidos por |la
Consejeria competente en materia de educacion.




EVALUACION Y CALIFICACION

Las preguntas incorrectas penalizan en el computo final de la
calificacion. Cada pregunta contestada erroneamente hara

disminuir la puntuacion final, segun la siguiente formula:

Puntuacion

A: nlimero de preguntas contestadas correctamente

E: nimero de preguntas contestadas erroneamente.
N: nlimero total de preguntas que tiene el examen (sin tener en cuenta las preguntas

de reserva que no entren a computar en calificacion del ejercicio).

Es decir, cada 3 fallos se resta 1 acierto.
Las preguntas en blanco no puntuan.



EVALUACION Y CALIFICACION

Si la puntuacion, tras la aplicacion de la formula,
nos aportase un valor con decimales, se hara lo
siguiente:

* Sila puntuacion es <5 : NO SEREDONDEARA

= Ejemplo: 4,98 es 4 (SUSPENSO).

e Sila puntuacion es >= 5 : SE REDONDEA

= Sjlaparte decimal es >= 0,51 : redondeo al nUmero entero I
inmediatamente superior. Ejemplo: 6,51 se redondeara a 7.

= Silaparte decimal es <= 0,5 : redondeo al niUmero entero
inmediatamente inferior. Ejemplo: 6,50 se redondeara a 6.




EVALUACION Y CALIFICACION

Notas:

El acta con los RESULTADOS DE LA EVALUACION se hard 19 de junio
publica en los tablones de anuncios de los centros
docentes publicos organizadores de las pruebas (CPIFP
HURTADO DE MENDOZA), en las Delegaciones
Territoriales competentes en materia de educaciony a
titulo informativo, en la web de la Consejeria a partir del
19 de junio de 2026.

de 2026

La Comision de Evaluacion evaluara los resultados de las pruebas de
acuerdo con lo establecido en el articulo 21 de la Orden de 8 de

octubre de 2010.



19 de junio de 2026: Publicacion en la Secretaria Virtual de las
calificaciones provisionales.

Del 22 al 24 de junio de 2026: Periodo de reclamaciones. Por escrito
dirigido a la presidencia de la Comisidon de Evaluacion.

26 de junio de 2026: Publicacion en la Secretaria Virtual de las
calificaciones definitivas.



Plazos Pruebas para la Obtencion de Titulo
de Técnico y Técnico Superior de FP
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SIMULACRO DE EXAMEN PARA ENTENDER
COMO FUNCIONA LA PLATAFORMA ONLINE

Para realizar el simulacro «on-line» accedemos a:

e Portal de la Formacion Profesional en Andalucia

Pruebas para la obtencion de titulos - Formacién Profesional Andaluza — Educacion

o o FORMACION
 Enlace directo al simulacro: F P A PROFESIONAL

ANDALUZA

https://seneca.juntadeandalucia.es/seneca/accesoexamen
online/simulacro
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Formacion Profesional Andaluza g
Consejeria de Desarrollo Educativo Inicio Qué estudiar Orientacion Alumnado Docente | Empresa
Y Formacién Profesional Centro

Educacién > Formacidn Profesional Andaluza > Qué estudiar » Pruebasparalaobtencion de titulos

Pruebas para la obtencion de titulos

Las pruebas para la obtencion de titulo de Técnico y Técnico Superior, también conocidas como pruebas libres, son una via alternativa de

. . ) . . ) . Pruebas para la obtencion de
conseguir dichos titulos sin cursar los ciclos formativos de grado medio o superior. P

titulos
Siestas interesado en estas pruebas, aqui encontraras informacion relativa a los requisitos, la convocatoria vigente y el calendario de
actuaciones, como realizar la solicitud y cudles son las principales fases del procedimiento, incluyendo datos sobre la estructura y desarrollo de Qué son y cuanda se convocan
las pruebas.
Requisitos
Convocatoria
I Calendario
— ﬁ e Procedimiento de las pruebas
_"7
Simulacre Pruebas de
Obtencion de titulo de
Técnico y Técnico Superior
Normativa
I
08 ABR 2026

Orden de 31 de marzo de 2026, por la que se convocan las pruebas para la obtencion de titulo de Técnico y Técnico Superior de ciclos formativos de Formacién Profesional

del sistema educativo para el curso 2025/2026




ACCESO AL SIMULACRO

Para acceder al simulacro, es necesario contar con:

* La credencial (usuario y contrasefia que se suministran en el Acto
de Presentacidn). Este usuario y contraseiia son las de iPASEN. Si
las conoce, puede utilizarlas. En caso de no disponer de ellas
puede solicitarlas a pruebaslibres@hurtadodemendoza.es
adjuntando copia de su DNI.

e Codigo de acceso: Se publicara en ESTE ENLACE en los proximos
dias.

Las preguntas de dicho simulacro no tienen relacion alguna con los
contenidos de las madulos profesionales (son preguntas de cultura
general para conocer el funcionamiento de la plataforma).



https://www.hurtadodemendoza.es/pruebas-libres-cocina-y-gastronomia/#1681197917891-3a501290-ccf0
https://www.hurtadodemendoza.es/pruebas-libres-cocina-y-gastronomia/#1681197917891-3a501290-ccf0

C
ESCUELS: DE HOSTELER X Todas las novedades en:

www.hurtadodemendoza.es/pruebas-libres

Junta de Andalucia

Consejeria de Desarrollo Educativo
y Formacion Profesional

Gracias y
mucha suerte

PRUEBAS LIBRES 2026
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