MEMORIA MOVILIDAD ERASMUS+
( Saint-Ghislain, Belgique) 14-21 abril 2026

Profesoras participantes:
Susana Casasola Boyero

Eva M2 Nieto Jiménez

OBJETIVO VISITA

Del 14 al 21 de abril de 2026 las profesoras Susana Casasola Boyero ( especialidad SLE Francés )
y Eva Nieto Jiménez ( especialidad FOL ) hemos realizado una visita a la Haute Ecole Condorcet
de Saint Ghislain ( Bélgica ) con la siguiente finalidad:

1 - descubrir nuevas practicas pedagdgicas en la ensefianza de ambas especialidades e
intercambiar experiencias

2- analizar el desarrollo de la ensefianza dual en un pais distinto

3- contactar con diferentes empresas para tratar la posibilidad de acoger a nuestro alumnado de
practicas en el marco de Erasmus + en cursos venideros

DESCRIPCION DEL CENTRO

I 1l La Haute Ecole Condorcet — campus de Saint-
~ " Ghislain es una institucién de ensefianza
~ JOURNEE ! superior en la provincia de Hainaut (Bélgica).

A LA HAUTE ECOLZPROY

Es una sede de tamano reducido que acoge
aproximadamente a 1.000 estudiantes El
campus se caracteriza por una enseflanza
practica, con prdacticas en empresas e
instituciones, lo que facilita la insercion
profesional de los estudiantes al finalizar sus
estudios.
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: En este campus se imparten varios bacheliers
profesionalizantes (3 aiios):

e Logopédie

e Management du tourisme et des loisirs
e Gestion hoteliere (management)

e Arts graphiques

e Technologue de laboratoire médical



La rama de turismo en general estd orientada a la gestién de servicios turisticos, organizacién
de actividades y atencion al cliente en el sector; y la gestion hotelera se centra en la
administracion de establecimientos hoteleros, la organizacidon operativa y la atencién en el
ambito de la hosteleria.

Estos estudios estdn concebidos como formacidon superior aplicada y, en algunos casos,
permiten continuar hacia estudios de master o especializacidon. El titulo de bachelier
corresponde al nivel 6 del Marco Europeo de Cualificaciones (EQF), equivalente a un grado
universitario en Espafa.

https://www.condorcet.be/

ACTIVIDADES REALIZADAS DURANTE
LA ESTANCIA

Miércoles 15 abril

El director de la escuela, M. Michel Laurent nos dio la
bienvenida, nos ensefid las instalaciones y nos explicd
detalladamente el funcionamiento del centro que
hemos descrito anteriormente.

Jueves 16 abril : Asistimos a la clase de espafiol de Mdm Charlotte Van Nitsen. Les expusimos a
los alumnos un video sobre nuestro centro y nos pidieron que les ensefidramos recetas tipicas
de Granada ( cocido y remojén granadino )

Viernes 17 abril: El director del Centre D’excellence Des Métiers De L’hotellerie, M. Franco

Lombardo, quien ya estuvo de visita jobshadowing en nuestro centro el curso pasado, nos
ensefo su escuela y pudimos asistir a un curso de formacidn sobre el maridaje de vinos que
impartié esa misma mafana a alumnos de otra escuela de hosteleria de la regién.



Lunes 20 abril: Asistimos a una asignatura muy interesante impartida por M.Gil Dupuis
denominada “ Technologie de la restauration” en la que los alumnos tuvieron que exponer la
creacion de un restaurante en un hotel.

Por la tarde estuvimos en una clase de lengua holandesa con M. Gil Devezon.

Martes 21 abril: El ultimo dia Mdm Isabelle Miserere nos invitd a su clase “ Bilan de
Compétences” , que equivale a nuestra asignatura IPE.

Todas las clases a las que asistimos eran de alumnos de primer curso ya que los alumnos de 22
estaban en el viaje de estudios anual que organiza el centro, este afio con destino a Québec.

CONCLUSION

Tras observar el sistema educativo de Bélgica hemos constatado lo siguiente:
IDIOMAS

En la Haute Ecole Condorcet, la ensefianza de idiomas en turismo se adapta al contexto
multilinglie de Bélgica. El alumnado cursa principalmente inglés como lengua obligatoria, junto
con el aprendizaje de neerlandés. Ademas han de cursar una tercera lengua extranjera a
eleccién, entre espainol o aleman, siendo el espafiol generalmente el mas solicitado por los
estudiantes ( Nos comentaron que en general al alumnado no le gusta mucho el neerlandés, ya
que lo consideran extremadamente complicado)



En nuestro centro solo se imparten dos lenguas extranjeras , francés e inglés, siendo este ultimo
reforzado mediante un modelo bilinglie con mddulos profesionales impartidos en esta lengua.
En Saint-Ghislain el enfoque es mas plurilingiie pero menos intensivo en inmersion, y orientado
al contexto profesional turistico europeo.

IPE

Esta materia no existe con la misma denominacién ni estructura en la Haute Ecole Condorcet.
Los contenidos relacionados con la empleabilidad y el ambito laboral no se imparten como una
asignatura unica equivalente a IPE, sino que se distribuyen dentro de varias unidades de
ensefanza que incluyen temas de derecho laboral, organizacién profesional, practicas en
empresas y orientacién hacia la insercidn profesional.

Mientras que en Espafia, estos contenidos se concentran en una asignatura especifica (IPE), en
Bélgica se integran de forma transversal dentro del plan de estudios del grado.

FEOE

Las practicas en el bachelier de turismo se desarrollan de forma progresiva a lo largo de los tres
afios. En el primer afio se realizan actividades de observacidn, visitas profesionales y contacto
inicial con el sector durante el curso académico.

En el segundo ano se lleva a cabo un stage de inmersidn profesional de corta duracién
(aproximadamente 76 horas), normalmente en el segundo semestre, tras la adquisicion de las
bases tedricas.

En el tercer afo se realiza el stage principal en empresa (aproximadamente 570 horas),
generalmente en el segundo semestre o al final del curso, junto con el trabajo de fin de estudios
(TFE). Este sistema permite una incorporacion progresiva al entorno profesional del sector
turistico.

ENSENANZA DUAL

La formacién en alternancia en la Haute Ecole Condorcet, en el dmbito del turismo no sigue este
modelo, sino que combinan la formacién académica con periodos de prdcticas profesionales en
empresas , a diferencia del sistema dual estructurado que se ha implantado en la reforma de FP
en Espafia.

No obstante el sector de la restauraciéon y la hosteleria si cuenta con formacién en alternancia,
especialmente en la formacidn profesional donde los estudiantes combinan la ensefanza tedrica

con la practica en empresas como restaurantes, hoteles o servicios de catering.

Para terminar, hemos constatado que al ser las ensefianzas mas tedricas, no cuentan con ningun
tipo de aulas especificas.
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Ademads durante esta visita hemos contactado con varios hoteles que acogerian encantados a
alumnos en practicas dentro del marco de Erasmus +, ya que necesitan profesionales con el
perfil de nuestro alumnado.

HILTON BRUSSELS GRAND PLACE = CARDO BRUSSELS MERCURE HOTELS

Por ultimo , decir que en la Escuela nos comunicaron que una alumna de Turismo del centro,
Emma Oyorzaba ,estd actualmente realizando sus practicas en nuestra ciudad. La hemos
contactado y se ha acordado ya una visita al CPI Hurtado de Mendoza para que venga a contar
su experiencia a los alumnos de 22 de GAT intensivo.



