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LISTADO PROVISIONAL A LAS PRUEBAS DE OBTENCIÓN DE TÍTULOS DE TÉCNICO Y TÉCNICO 
SUPERIOR DE CCFF DE FP CURSO 2022/2023

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Abela Fernández, Antonio

Aceituno Ruiz, Eva María

Acero Dorador, Agustín Miguel

Agudo Contreras, Fernando

***0286**

***9405**

***8785**

***5009**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Empresa e Iniciativa Emprendedora

LISTADO DE SOLICITUDES ADMITIDAS
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Aguilar Flores, Juan Jesús

Aguilar Jimena, Paula

Aguilera Llaneli, María del 
Carmen

Alaminos Agenjo, José Antonio

Alarcón Rodríguez, María del 
Pilar

Albendín Jerez, María Gracia

***6022**

***3555**

***7527**

***3529**

***6455**

***5902**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Inglés

Segunda Lengua Extranjera
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Formación y Orientación Laboral

Existencia de una matrícula en este
módulo en otra modalidad
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Alcaina Ortiz, María Amparo

Alcaraz Hernández, Cristina

Alcázar Marín, Silvia

Alcedo Torres, Sonia

***4292**

***4873**

***4850**

***6478**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Técnicas Culinarias
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Alonso Acosta, José

Álvarez Peiru, Diego

Amate López, Domingo

Andrade Carrillo, Luis Miguel

Arenas Martínez, Pedro Manuel

Arjona Mudarra, Gemma

***1716**

***8702**

***0085**

***1252**

***9621**

***4970**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Ofertas Gastronómicas

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Procesos de guía y asistencia turística
Segunda Lengua Extranjera

Inglés
Recursos turísticos

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Arquelladas Yáñez, Jesús

Arrascue Silva, Allec

Arribas Rodrigo, Félix Fernando

Arroyo Torres, Jimena

Avilés Jiménez, Francisco 
Manuel

Bah Bah, Abdulai

Balan, Madalina

***8980**

***0282**

***5264**

***1236**

***6299**

***9243**

***6834**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Formación y Orientación Laboral

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Barbosa Da Silva, Eliane

Barceló Molina, Isabel

Barón Barraza, Anys Vianys

Barrero Zafra, Silvia

Barroso López, David

Bautista Ibáñez, Elisa

***5818**

***7319**

***6657**

***2665**

***5589**

***7621**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Inglés

Segunda Lengua Extranjera
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Recursos turísticos

Procesos de guía y asistencia turística
Inglés

Segunda Lengua Extranjera
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Bautista Reina, Beatriz

Becerra Vílchez, Rafael

Bel Crespillo, Francisco Javier

Beltrán Bernal, Patricia

Beltrán Soria, Antonio

Bendala Pavón, Oscar

***7724**

***6635**

***3810**

***2640**

***6673**

***1824**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Postres en Restauración

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Productos Culinarios
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Segunda Lengua Extranjera

Recursos turísticos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera



R
ef

.D
oc

.: 
Li

sA
dm

E
xc

T
itC

F
F

P
C

ód
.C

en
tr

o:
 1

80
04

35
5

C.P.I.F.P. Hurtado de Mendoza

Consejería de Desarrollo Educativo y F.P.

Pág: 8/86 

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Benítez Prieto, María del Mar

Benítez Rodríguez, Francisco

Bennagem Touati Chakir, Reda

Berlanga Losada, María Nieves

Berlanga Losada, Myriam

Bonald Martín, Daniel

***7436**

***1805**

***7147**

***7875**

***9062**

***3508**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO

DESESTIMADO

DESESTIMADO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
Segunda Lengua Extranjera

Inglés
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias

Postres en Restauración

Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Supera las 1000 horas de carga 
horaria en los módulos solicitados
Supera las 1000 horas de carga 

horaria en los módulos solicitados
Supera las 1000 horas de carga 

horaria en los módulos solicitados
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Bonilla Conejo, Santiago Juan

Bravo Martín, Eduardo

Buendía Daganzo, Juan Samuel

Buendía Molina, Alberto

Bueno Fernández, José Manuel

Bueno Rodríguez, Cristina

***2509**

***6406**

***3625**

***7204**

***6490**

***3514**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Burgos Martos, Ernesto 
Francisco

Buruiana Fatu, Laura Cosmina

Caballero García, Sergio

Cabrera del Árbol, Juan Antonio

Cabrera Pérez, Juan Francisco

Calahorro Contreras, Miguel 
Ángel

***4941**

***3483**

***8632**

***8123**

***7257**

***3529**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Productos Culinarios
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Calero Izquierdo, Lourdes

Calleja Reina, María Antonia

Camacho Lendine, David

Camargo Linares, Francisco 
Javier

Campos Cózar, María Esther

Candela Rodríguez, Alejandro

***5126**

***5494**

***2922**

***4395**

***9930**

***3713**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Procesos de guía y asistencia turística

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Cánovas Carayol, Mercedes

Cánovas Gallego, Celia

Cañadas Fuentes, María 
Consuelo

Cañete Ruz, Miriam

Caracena Prieto, María del 
Carmen Leticia

Carmona Barroso, Isabel

***2562**

***1544**

***4267**

***3783**

***6967**

***0375**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Productos Culinarios
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Productos Culinarios
Inglés

Recursos turísticos

Formación y Orientación Laboral
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Carmona Muñoz, María

Carmona Solana, Lidia María

Carnero Torres, Ángeles del 
Carmen

Caro Martínez, Adrián

Carranza Ramadan, Yussef

Carrasco Lorca, Samuel

***8702**

***7693**

***8037**

***1274**

***7147**

***5616**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Ofertas Gastronómicas

Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Carreño Castilla, Pedro Alejandro

Carreño Rodríguez, Josefa 
Dolores

Carretero Barenas, Teresa

Casado Gómez, Isabel María

Castilla Cruz, María Teresa

Castillo Feliú, Soraya María

***5918**

***4660**

***6934**

***2052**

***7104**

***4395**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Productos Culinarios
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral



R
ef

.D
oc

.: 
Li

sA
dm

E
xc

T
itC

F
F

P
C

ód
.C

en
tr

o:
 1

80
04

35
5

C.P.I.F.P. Hurtado de Mendoza

Consejería de Desarrollo Educativo y F.P.

Pág: 15/86 

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Caston Méndez, Sandra

Castro Liébanas, Vanesa

Ceglia, Fabrizio

Cerezo Díaz, Sergio Miguel

***4050**

***3043**

***8317**

***3595**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios



R
ef

.D
oc

.: 
Li

sA
dm

E
xc

T
itC

F
F

P
C

ód
.C

en
tr

o:
 1

80
04

35
5

C.P.I.F.P. Hurtado de Mendoza

Consejería de Desarrollo Educativo y F.P.

Pág: 16/86 

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Cesmedo Leiva, Begoña

Chacón Ramos, Cristóbal

Chaves Rodríguez, José Daniel

Cifuentes Durán, Nicolás Ricardo

Coca Pérez, María Pilar

***4768**

***3315**

***7187**

***2102**

***3719**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Collado Marín, Marta

Collantes Alonso, Carmen

Comasni, Elena

Córdoba García, María Eva

Córdoba Jiménez, Francisco 
Jesús

Correa López, Encarnación

***7238**

***9699**

***4246**

***2483**

***4579**

***2635**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO
DESESTIMADO
DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés
Formación y Orientación Laboral

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas

Módulo profesional superado
Módulo profesional superado
Módulo profesional superado
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Cortijo Silva, Inmaculada

Cote García, Rafael

Criado López, María Magdalena

Criado Merino, Antonio

Cruz Jiménez, María

Cruz Martínez, Manuel Jesús

***1131**

***2297**

***1331**

***7747**

***3220**

***1221**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Segunda Lengua Extranjera

Recursos turísticos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Cuadrado Moreno, Débora

Cuadros Román, Tamara

Cuevas Encarnación, Margarita

Cuevas Ortiz, María de Fátima

De la Torre Herzog, Mari Ángeles

De Luna Rodríguez, Rafael 
Sergio

***7086**

***5941**

***0005**

***2621**

***8659**

***6962**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Técnicas Culinarias
Postres en Restauración

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Dean Del Junco, Antonio

Del Pino Moreno, Teresa

Delgado Abujas, Ana

Delgado Conejero, Natalia

Delgado Fernández, Alfonso

Díaz Bolívar, Alba

***3634**

***0743**

***0043**

***1951**

***8520**

***7778**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Díaz Joya, Matthias

Díaz Sigüenza, Beatriz

Díaz Tamayo, Nauzet David

Donné Gurruchaga, Rocío

***3980**

***5458**

***3709**

***1233**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos de guía y asistencia turística
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Dorado Latorre, Rocío Noelia

Dosch Lama, Ana María

Douiri, Walid

Duque Gil, Daniel Augusto

Eguiazu, María Victoria

El Jamali, Ahmed

El Meknassi Fakir, Fatiha

El Yousfi Meftah, Ibtissam

***6499**

***4078**

***0347**

***4570**

***1761**

***4634**

***1372**

***9908**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Recursos turísticos

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Recursos turísticos

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Existencia de una matrícula en este
módulo en otra modalidad
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Enríquez Moreno, Beatriz

Escolano López, María Mercedes

Espinosa Ávila, José Antonio

Espinosa Espinosa, Adelfa

Estévez Santalla, Encarnación 
Vanessa

***3906**

***5536**

***7278**

***5198**

***2930**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Productos Culinarios
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Productos Culinarios
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos

Módulo profesional superado
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Fernández Barrilado, Diana

Fernández Fernández, María 
Antonia

Fernández González, Laura

Fernández Jaime, José Antonio

***2659**

***7953**

***4633**

***8408**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Fernández López, Esperanza

Fernández Luque, Jorge

Fernández Mena, David

Fernández Salvago, Walter

Fidalgo López, Andrés

***4830**

***5607**

***3619**

***8412**

***7040**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería



R
ef

.D
oc

.: 
Li

sA
dm

E
xc

T
itC

F
F

P
C

ód
.C

en
tr

o:
 1

80
04

35
5

C.P.I.F.P. Hurtado de Mendoza

Consejería de Desarrollo Educativo y F.P.

Pág: 26/86 

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Flores Moya, José

Flores Quirós, Juan Domingo

Fraga Parcero, Gonzalo Jesús

Fuentes Alarcón, Juan Francisco

Fuentes Gutiérrez, Rubén

Gago Salguero, José Manuel

Galdón González, María Manuela

***7343**

***5567**

***1696**

***5313**

***0119**

***0644**

***2648**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Recursos turísticos

Procesos de guía y asistencia turística

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Galey Villar, María Dolores

Gallego García, José Manuel

Gámiz Moreno, Laura

Garay García, Yaiza María

García Aguilar, Estefanía

***3490**

***3669**

***4635**

***1163**

***3579**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

García Blanco, Encarnación

García Castillo, José María

García Cazallas, Agustín

García de la Serrana Galera, 
Cristina

García Estévez, Daniel

García Ganz, Isabel

***7820**

***7250**

***3253**

***2818**

***5400**

***5645**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Módulo profesional superado
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

García García, Catalina

García Gil, Carla Analía

García Jiménez, Rocío

García Jurado, María Concepción

***5763**

***5422**

***9379**

***3060**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Ofertas Gastronómicas

Productos Culinarios
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

García López, José Manuel

García Muñoz, Antonio

García Prieto, Patricia

García Sánchez, María Jesús

García Zambrana, Sergio 
Guillermo

Garnica Padilla, María del Mar

***5909**

***3441**

***4673**

***1616**

***9226**

***6797**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Procesos de guía y asistencia turística

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Postres en Restauración

Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Garrido Cabezas, Francisca

Garrido Madrid, Beatriz

Garrido Pariente, José Manuel

Gil Quesada, Estefanía

Gil Román, María del Rocío

Gil Ruiz, José Manuel

Girela Vílchez, Nicolás

***7121**

***7065**

***6714**

***4444**

***9161**

***4128**

***8765**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Postres en Restauración

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Productos Culinarios
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Gómez Álvarez, David

Gómez Casares, Luis Enrique

Gómez Díaz, María de las Nieves

Gómez Fernández, Juan Miguel

Gómez González, María Pilar

Gómez Martínez, María Lourdes

Gómez Marzo, Cristian

***2429**

***4392**

***5318**

***2867**

***6943**

***1768**

***3058**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Inglés

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera

Postres en Restauración

Procesos de guía y asistencia turística
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Gómez Padilla, Daniel

Gómez Pérez, María Josefa

Gómez Pérez, Sergio

Gómez Vázquez, Ana Isabel

González Benítez, Elena

González Fernández, Iván

González García, Andrea

***6640**

***7391**

***3946**

***9681**

***9540**

***4998**

***9154**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
DESESTIMADO

DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Postres en Restauración

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera

Supera las 1000 horas de carga 
horaria en los módulos solicitados
Supera las 1000 horas de carga 

horaria en los módulos solicitados
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

González Hernández, Raúl

González Jódar, Paula

González López, Jorge

González Macías, Manuel

***4980**

***3243**

***9096**

***8468**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

González Pérez, Alicia

Gracia Gálvez, Ana

Granero Calderón, Lia

Griskeviciute, Simona

Guerrero Cárdenas, Adriano

Guillén Portero, Eva María

***5650**

***5545**

***1732**

***8606**

***3930**

***3782**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería



R
ef

.D
oc

.: 
Li

sA
dm

E
xc

T
itC

F
F

P
C

ód
.C

en
tr

o:
 1

80
04

35
5

C.P.I.F.P. Hurtado de Mendoza

Consejería de Desarrollo Educativo y F.P.

Pág: 36/86 

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Guirado Torres, Carmen

Hermosilla Muñoz, María del 
Carmen Encarnació

Hernández Civantos, María del 
Pilar

Hernández Pérez, Rubén

Herrera Alcoholado, Marina

Herrera Rodríguez, Alicia

Herrero Serrano, José Antonio

***0217**

***4330**

***8218**

***2111**

***5187**

***1296**

***1683**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Módulo profesional superado
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Hornos Lara, Javier

Hornos Lendínez, María

Hoyo Pavón, Diana

Hueltes Molina, Jacob

Huertas Jiménez, Susana

Hurtado Medina, Francisco David

***5683**

***8190**

***1712**

***6367**

***4538**

***0773**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Técnicas Culinarias
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios

Postres en Restauración
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Hurtado Sánchez, Antoniojosé

Ibáñez Serrano, Natividad

Ilie, Cristina

Izquierdo Barcala, José Antonio

Izquierdo García, Vicenta

Jiménez Anglada, María Rocío

Jiménez Botello, María Teresa

***2827**

***9977**

***1251**

***3324**

***3002**

***2947**

***7464**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
DESESTIMADO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Módulo profesional superado

Existencia de una matrícula en este
módulo en otra modalidad
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Jiménez Conde, María del Pilar

Jiménez Correa, José Francisco

Jiménez Ijeño, Verónica

Jiménez Rodríguez, Elena

Jiménez Rodríguez, Joaquín

Jiménez Victoria, José Antonio

***9673**

***4372**

***2171**

***7336**

***7966**

***3911**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Jiménez Zarzas, Juan José

Jódar Cañada, Enrique Ángel

Jordan Cotes, Diego

Juárez Quiles, José Manuel

Jurado Castro, Antonia

Karpliuk, Mariia

***8756**

***5477**

***6917**

***0929**

***0976**

***8155**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Postres en Restauración

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Kavetski, Pavel

Laguna Remuiñan, Manuel

Lancharro Rodríguez, Felisa 
Antonia

Lapeira González, Inmaculada

Lara Gallego, Petra

Larrea Medina, María Luisa

***3505**

***7559**

***8233**

***7064**

***9204**

***9634**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Procesos de guía y asistencia turística

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Segunda Lengua Extranjera
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Postres en Restauración
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Latorre Andrés, Juan José

Lazaoui Nasri, Mostafa

Lechuga García, Gloria

León Mariscal, Rocío

León Montes, Sonia

Linde Domínguez, Nerea

***6853**

***5384**

***8532**

***8499**

***8881**

***4400**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Llorens Aparicio, María 
Esmeralda

Londoño Guerra, Yveth

López Aceituno, María Isabel

López Delgado, Pedro

López Fernández, María José

López Martínez, Joaquina

***2962**

***6439**

***4290**

***1571**

***5472**

***0629**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Productos Culinarios
Recursos turísticos



R
ef

.D
oc

.: 
Li

sA
dm

E
xc

T
itC

F
F

P
C

ód
.C

en
tr

o:
 1

80
04

35
5

C.P.I.F.P. Hurtado de Mendoza

Consejería de Desarrollo Educativo y F.P.

Pág: 44/86 

   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

López Muñoz, Maite

López Puga, María Ángeles

López Rico, José María

Lorente García, Oscar

***3496**

***3764**

***1777**

***1756**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Ofertas Gastronómicas

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Postres en Restauración
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Lorente Jiménez, Carolina

Lozano Rojas, Jesús

Lozano Ruiz, Ángela

Luna Román, Sergio

Luque Castellano, José Manuel

Luque Guijarro, María Obdulia

***4549**

***8770**

***3862**

***5199**

***2399**

***7992**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Postres en Restauración
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Macías Peláez, Macarena

Mantas Alcaraz, Elisabeth

Maqueda Pérez, Ana María

Marín Aznar, José Carlos

Marín Escuderos, Francisco

***3904**

***4586**

***6692**

***1429**

***2403**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Marín Ródenas, Rosario

Marín Sánchez, Antonia María

Márquez Díaz, Sandra María

Martín Fernández, Álvaro

Martín Fernández, Susana

***2836**

***4303**

***7353**

***4144**

***5434**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Ofertas Gastronómicas

Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Martín García, Antonio Manuel

Martín García, María José

Martín López, Miguel Ángel

Martín Orihuela, Cristina

***5053**

***7572**

***8711**

***4489**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Martín Sierra, Antonio José

Martín Yepes, Juan

Martínez Fernández, Ana María

Martínez Fuentes, David

***4431**

***5464**

***1362**

***4995**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Productos Culinarios

Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Martínez Gómez, Beatriz

Martínez Gómez, Joaquín

Martínez Gómez, Juan José

Martínez Herrera, Francisco José

Martínez Hispán, Montse

***7743**

***8132**

***6122**

***8496**

***2845**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Martínez Posada, Míryam del 
Socorro

Martínez Román, Concepción 
Inmaculada

Martínez Ruiz, Domingo 
Alejandro

Martos Gilabert, Amalia María

Medina Arcos, José Javier

Medina Molina, María Mercedes

Melero Amate, José María

***3653**

***7390**

***7091**

***9534**

***7291**

***3617**

***3367**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Melgarejo López, Beatriz

Membrilla Carretero, Isabel

Membrilla Lozano, Antonio Jesús

Méndez Benito, Olga María

Méndez Sánchez, Yaiza María

Mercado Valenzuela, María 
Araceli

***3491**

***7472**

***2419**

***5384**

***7190**

***2643**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Recursos turísticos
Inglés

Segunda Lengua Extranjera
Procesos de guía y asistencia turística

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Mesas Cruz, Vanessa

Miralles García, María del 
Carmen

Molina López, Celia

Molina Pleguezuelos, Carmen 
María

Molina Romero, Inmaculada

Monasterio Martínez, Francisco 
Javier

***4772**

***6799**

***0412**

***1116**

***4014**

***5897**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Inglés
Recursos turísticos

Procesos de guía y asistencia turística
Segunda Lengua Extranjera

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Montes Montes, María 
Inmaculada

Moraleda Lozano, María Dolores

Moreno Acosta, Paola Yolanda

Moreno Aguilar, María Dolores

Moreno Cepas, Mario

***6933**

***7068**

***7775**

***8620**

***5052**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Moreno Mateos, Antonio

Moreno Muñoz, Sandra

Moreno Sola, Magdalena

Moreno Toledo, Alberto

Moreno Toledo, Manuela

Morillas Jiménez, María del 
Carmen

***6878**

***6756**

***4093**

***3585**

***7644**

***2762**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Recursos turísticos
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Mullen Evans, María Laura

Münch, Christian

Muñoz Valé, Mercedes

Naim, Farah Carolina

Naranjo Gómez, Mauricio

Navarrete Anguis, Manuela

Navarrete Gálvez, Elena

***6772**

***HCF6**

***4646**

***2303**

***3458**

***8779**

***6106**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Recursos turísticos
Inglés

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Ofertas Gastronómicas

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Navarro Barrena, Sonia

Navarro Pérez, Jesús

Ogáyar González, Carmen

Ogáyar González, María del Pilar

Ojeda Pérez, Javier

***2430**

***5731**

***1877**

***3434**

***4442**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Ofertas Gastronómicas
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Olivares Gómez, Pascuala

Ortega López, Susana María

Ortega Rojas, Manuel

Ortiz Martínez, Diego

Ortiz Rodríguez, Juan Miguel

***6583**

***3287**

***8918**

***4298**

***0359**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Orzaes Casino, Tomasa Dolores

Ostos González, Antonio

Palacios Jiménez, Cándida

Palma Fernández, Antonio Jesús

***0784**

***7957**

***3207**

***9308**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Módulo profesional superado
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Palma Fernández, Encarnación

Pancorbo Cámara, Rosa

Park Son, Dahmin

Pecotche Negretti, Mario Andrés

Pedrosa Martínez, Jonatan

Peña Mínguez, María Evangelina

***5564**

***4113**

***1143**

***5450**

***3449**

***4134**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Peña Mínguez, Pablo Jesús

Peralta Alcaraz, Javier

Pérez Capitas, Rafael

Pérez Carreño, Kevin

Pérez Gómez, Antonio

Pérez Lobo, Alberto José

***2162**

***5589**

***0895**

***3211**

***9705**

***3808**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Productos Culinarios

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Productos Culinarios

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Inglés
Segunda Lengua Extranjera

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Pérez López, Loreto

Pérez López, María del Carmen

Pérez Orejuela, Fidel

Pérez Robles, Manuel

Pérez Valverde, Cristina

Petrescu Ghitun, Nicoleta

***5266**

***9224**

***2072**

***0405**

***7147**

***1310**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

Formación y Orientación Laboral
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración

Ofertas Gastronómicas

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Picó Zayas, Sonia

Pirone, Lucrezia

Plaza Maldonado, Isabel María

Ponce Aguilar, Gema María

Poveda Muñoz, Antonio Juan

***9984**

***8787**

***6868**

***5287**

***1168**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Postres en Restauración
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Pozo Mesa, María

Presa Álvarez, Ana Esmeralda

Puertas Rivas, Josefa

Punzano Nieto, Julián

Rama Navarro, Mónica

Ramírez Aguilar, Francisco

***0780**

***5623**

***4211**

***2455**

***3932**

***6603**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Técnicas Culinarias
Ofertas Gastronómicas
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Productos Culinarios

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Inglés
Segunda Lengua Extranjera
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Ramírez Torres, María Lourdes

Ramos Iglesias, José Carlos

Rando Martín, Paula

Redondo Crespo, María del Pilar

Redondo Crespo, Raquel

***4505**

***7699**

***2455**

***9204**

***0077**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas
Ofertas Gastronómicas

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Reyes Carmona, Francisco 
Javier

Rial Gómez, Raúl

Rincón Araque, María

Robles Susí, Fátima

Rodríguez Cayuela, David

Rodríguez Conde, Teresa

***9106**

***9678**

***4600**

***6714**

***2333**

***2854**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Formación y Orientación Laboral
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Productos Culinarios
Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Técnicas Culinarias
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Rodríguez Gómez, Laura

Rodríguez Herrera, Borja

Rodríguez Lamolda, Carlos

Rodríguez Lechuga, José Manuel

Rodríguez Quirantes, José

***4169**

***2546**

***7485**

***5698**

***4123**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Inglés

Segunda Lengua Extranjera
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Recursos turísticos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Rodríguez Rodríguez, María 
Rocío

Rodríguez Ruiz, Ana María

Rodríguez Ruiz, Sergio Manuel

Rodríguez Sánchez, Antonio

Rodríguez Santisteban, Jorge

***2352**

***0580**

***2816**

***5711**

***6563**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Formación y Orientación Laboral
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Rodríguez Serrano, Azucena

Rodríguez Zayas, Antonio José

Rojo Cárdenas, Antonio 
Francisco

Roldán Ortiz, Luisa

Romero Castro, María 
Encarnación

***0923**

***0697**

***9461**

***0071**

***3254**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Productos Culinarios

Procesos de guía y asistencia turística

Segunda Lengua Extranjera

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Romero García, Antonio Andrés

Romero García, Verónica

Romero Lorente, Verónica

Romero Montes, Inmaculada

Romero Pérez, Diego

***4410**

***6336**

***1110**

***6558**

***8576**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Productos Culinarios
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Técnicas Culinarias
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Formación y Orientación Laboral

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Técnicas Culinarias
Formación y Orientación Laboral

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Romero Pérez, Miguel Ángel

Rosales Granados, José Antonio

Rubio Manito, Jorge

Ruiz Campos, Asunción

Ruiz Chinchilla, María Victoria

***9244**

***5469**

***1735**

***3881**

***7778**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Ruiz Gómez, Guillermo

Ruiz Guerrero, Clara

Ruiz Herrero, Francisco

Ruiz Horrillo, José Antonio

Ruiz Muñoz, Isabel

Ruiz Robledillo, Pedro M

***9855**

***5924**

***4345**

***8407**

***5705**

***5841**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Formación y Orientación Laboral

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Formación y Orientación Laboral
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Ruiz Sánchez, Oscar

Sáez Osuna, Diego

Salado Reyes, Alicia

Salas García, Germán Alberto

Salinas Bejarano, Romina

Sánchez Aguilera, Elisabet

Sánchez García, María Eva

***6999**

***1768**

***9619**

***4270**

***5895**

***8066**

***2131**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Procesos de guía y asistencia turística

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Sánchez Juárez, Yolanda

Sánchez López, María Isabel

Sánchez Manso, Adela

Sánchez Reche, Juan Manuel

Sánchez Sánchez, Ana María

***4767**

***2351**

***3231**

***0121**

***1306**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Ofertas Gastronómicas
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Formación y Orientación Laboral
Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Sánchez Sánchez, María

Sastre Ramos, María Pilar

Sclipcea, Daniela Mirabela

Segura Laraño, María Luisa

Segura Maroto, Miguel Ángel

***4639**

***5078**

***4092**

***6260**

***9566**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Formación y Orientación Laboral

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias
Productos Culinarios
Técnicas Culinarias

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Serna Berrio, Natalia

Serrano Gor, María del Pilar

Serrano Pérez, María del Carmen

Serrano Torres, María del 
Carmen

Soldado Rodríguez, Antonio

Soler Bueno, María Belén

Son, Soo Hyung

***7157**

***2429**

***4437**

***4253**

***3427**

***6221**

***7002**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Técnicas Culinarias

Ofertas Gastronómicas
Postres en Restauración

Productos Culinarios

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Productos Culinarios
Ofertas Gastronómicas

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Soriano Flores, David

Spínola Correa, María del Pilar

Suanes Jiménez, Carmen María

Suárez Amador, María 
Encarnación

Tagua Banderas, Rosario

Tamarit Ramos, Ana Belén

Tambo Ramírez, Arantza María

***5616**

***1309**

***1317**

***4501**

***2064**

***6935**

***3084**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Productos Culinarios
Procesos de guía y asistencia turística

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Técnicas Culinarias

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Productos Culinarios

Ofertas Gastronómicas
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Inglés
Procesos de guía y asistencia turística

Recursos turísticos
Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Teva Garrido, Joaquina

Teva Garrido, Jorge Luis

Ticu, Marinela Geta

Tinoco Álvarez, Víctor Hugo

Torrecilla Ruiz, Narciso

Torrecillas Casado, David

***0765**

***3471**

***9866**

***5568**

***8704**

***2319**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

DESESTIMADO
DESESTIMADO
DESESTIMADO

DESESTIMADO

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración

Técnicas Culinarias
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Productos Culinarios
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Ofertas Gastronómicas

Postres en Restauración
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería

Módulo profesional superado
Módulo profesional superado
Módulo profesional superado

Módulo profesional superado
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Torres Hervás, Beatriz

Torres Zuya, Lidia

Trigueros Martínez, José Antonio

Valderrama López, Mariana

Valdivia Cano, Mercedes

Valero Barrales, Marta

***0498**

***3024**

***2696**

***7446**

***6591**

***4428**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Técnicas Culinarias

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Productos Culinarios
Postres en Restauración

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Postres en Restauración
Formación y Orientación Laboral

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Técnicas Culinarias
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Ofertas Gastronómicas

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Productos Culinarios

Empresa e Iniciativa Emprendedora
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Valladares Camino, José

Valle Parada, María Alexia

Vallés Montes, Rubén Darío

Vargas Troyano, Nerea

Vázquez Andrade, Carmen

Vega Liria, José Antonio

***1572**

***3664**

***9892**

***9500**

***2543**

***3759**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

Postres en Restauración
Técnicas Culinarias

Seguridad e Higiene en la Manipulación 
de Alimentos

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Técnicas Culinarias
Seguridad e Higiene en la Manipulación 

de Alimentos
Ofertas Gastronómicas

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formación y Orientación Laboral
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Vega Muñoz, Alicia

Vega Perales, María

Vico Ramírez, Javier

Videras Molina, Matilde

Vilar Hervás, Antonio Ángel

Villalón Palomino, Juan Manuel

Villar Megías, Ana María

***3239**

***6745**

***3494**

***9322**

***6849**

***1528**

***5074**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Cocina y 
gastronomía)

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO

ADMITIDO
ADMITIDO
ADMITIDO

Ofertas Gastronómicas
Preelaboración y Conservación de 

Alimentos
Postres en Restauración

Procesos Básicos de Pastelería y 
Repostería

Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Postres en Restauración
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Postres en Restauración

Recursos turísticos
Procesos de guía y asistencia turística

Procesos de guía y asistencia turística
Recursos turísticos

Formación y Orientación Laboral
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Procesos Básicos de Pastelería y 

Repostería
Postres en Restauración

Preelaboración y Conservación de 
Alimentos

Técnicas Culinarias
Postres en Restauración

Productos Culinarios
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   ALUMNO/A   DNI   ESTADOCICLO FORMATIVO MÓDULOS 
PROFESIONALES

MOTIVO

Yanes Valero, Eugenio Ángel

Zarzo Alarcón, Ester

***9497**

***5503**

Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)
Prueba para la obtención de 
título de T/TS (Guía 
información y asistencia tur.)

ADMITIDO

ADMITIDO

Segunda Lengua Extranjera

Procesos de guía y asistencia turística
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LISTADO DE SOLICITUDES EXCLUIDAS

   ALUMNO/A   DNI CICLO FORMATIVO   MOTIVO

Ait Ba, Abderrahim

Albalá Ceballos, Ana María

Alcaide Gómez, Catalina

Amador Rueda, Rafael

Ares Furco, Julio

Enríquez Moreno, María del Mar

García Puertollano, José Antonio

García Román, Pablo

Gómez Valle, Antonio

González Nieto, Jaime

Guerrero Montiel, Rafael

Guerrero Obregón, Nelly Susana

Herrera Lamatta, Mauricio

Hidalgo Hermosilla, Juana 
Mercedes
Hidalgo Lancho, Ana

***6979**

***5940**

***9102**

***4749**

***5337**

***7688**

***7899**

***2902**

***6931**

***7744**

***3726**

***0714**

***8875**

***9791**

***4916**

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

2

2

2

3

2

2

2

2

3

3

3

2, 8

2

2

3
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   ALUMNO/A   DNI CICLO FORMATIVO   MOTIVO

Infantes García, Magdalena

Jiménez Ijeño, Verónica

Latorre Saigner, María José

Leyva Jiménez, María Ingrid

López Jiménez, Juan Javier

López Moreno, Juan Enrique

Lozano Sánchez, José Carlos

Lozano Sánchez, Sonsoles

Martín Viana, Mónica

Maza Serrano, Verónica

Méndez Lara, Aránzazu

Morales Martos, Inmaculada

Ogáyar González, Dolores

Ortega López, Susana María

Peregrina Morales, Magdalena

***5915**

***2171**

***4304**

***3772**

***3301**

***4485**

***6607**

***8155**

***9244**

***5223**

***8067**

***1157**

***2087**

***3287**

***7017**

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

2

8

3

2

3

2

2

2

8

3

2

2

2

8

3
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   ALUMNO/A   DNI CICLO FORMATIVO   MOTIVO

Pérez Pinilla, Juana

Piloto Muñoz, Joanna

Ramírez Herrera, Rafael

Robles Cano, Antonio

Robles Marruecos, Isabel Selene

Roldán Ortega, Alejandra

Ruiz Rodríguez, Antonia

Sánchez Molina, Carlos

Sánchez-Ramade Fernández, 
Carlos
Tallante Martínez, Fernando 
Jesús
Torcuato Gálvez, María Carmen

Tukker, Richard Georgius 
Leonardus
Vázquez Olmedo, Beatriz

Vega Salinas, María Isabel

Wadelius, Jennie María Cecilia

***0265**

***7841**

***3493**

***1456**

***5416**

***1414**

***3812**

***3879**

***6041**

***1239**

***2800**

***0258**

***6445**

***6239**

***1202**

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Guía información y asistencia tur.)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

Prueba para la obtención de título de T/TS (Cocina y gastronomía)

2

2

2

3

2

3

3

3

2

2

2

2

2

2

2
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Leyenda motivos de desestimación

    1 -  La solicitud tiene más de un motivo de desestimación

    2 - El solicitante no cumple ninguno de los requisitos de la vía de acceso

    3 - Ninguna de las peticiones es válida

    4 - No cumple el requisito de edad

    5 - No presenta fotocopia autenticada DNI/NIE ni consiente consulta datos identidad

    6 - No superar módulos profesionales en convocatorias anteriores. Art 6.2

    7 - Presentada fuera de plazo

    8 - Solicitud duplicada


