yw, CPIFP HURTADO DE MENDOZA

Junta de Andalucia ?g ESCUELA DE HOSTELERIA

. ., /¢ Y TURISMO DE GRANADA
Consejeria de Educacion y Deporte
C.P.I.LF.P HURTADO DE MENDOZA Departamento de Informacion y Orientacion

“_!_«(q‘

ESCUELA DE HOSTELERIA
Y TURISMO
DE GRANADA

CICLOS FORMATIVOS DE

GRADO MEDIO

$%: Cocina y Gastronomia
¢ Servicios en Restauracion
¢ Panaderia, Reposteria y Confiteria

* X
* *
* *
= % = GOBIERNO MINISTERIO * *
o < DE ESPANA DE EDUCACION * oy x
Y FORMACION PROFESIONAL
& S UNION EUROPEA
- Fondo Social Europeo

EI FSE invierte en tu futuro

C/ Padre Francisco Palau y Quer, 17. 18006 Granada-Telf. 958.89.46.37 AENOR AENOR

Correo electrénico: 18004355.edu@juntadeandalucia.es GESTION %G"l‘{ﬁlgm STiNetm
www.hurtadodemendoza.es DE LA CALIDAD EN EL TRABAJO Qf g

1509001 1S0 45001



mailto:18004355.edu@juntadeandalucia.es
http://www.hurtadodemendoza.es/

2]

PIFP HURTADO DE MENDOZA

SCUELA DE HOSTELERIA
TURISMO DE GRANADA

W

K
<m

Junta de Andalucia

Consejeria de Educacion y Deporte ¢
C.P.I.LF.P HURTADO DE MENDOZA Departamento de Informacion y Orientacion

CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO DE
COCINA Y GASTRONOMIA (ro 1396/2007, ORDEN DE 9/10/2008)

Mas informacidn en nuestra web

COMPETENCIA GENERAL (Articulo 4 del RD)

Ejecutar las actividades de preelaboracidn, preparacidn, conservacidn, terminacion/ presentacion y servicio de todo
tipo de elaboraciones culinarias en el ambito de la produccidn

en cocina, siguiendo los protocolos de calidad establecidos y actuando segin normas de higiene, prevencion de
riesgos laborales y proteccion ambiental.

ENTORNO PROFESIONAL (Articulo 7 del RD)

Este profesional desarrolla su actividad profesional, tanto en grandes como en medianas y pequefias empresas,
principalmente del sector de hosteleria, aunque también puede trabajar por cuenta propia en pequefios
establecimientos del subsector de restauracion.

Esta profesidon se desenvuelve en sectores y subsectores productivos y de prestacién de servicio en los que se
desarrollan procesos de preelaboracion, elaboracidén y, en su caso, servicio de alimentos y bebidas, como seria el
sector de hosteleria y, en su marco, las subareas de hosteleria y restauracién (tradicional, moderna y colectiva).
También en establecimientos dedicados a la preelaboracidon y comercializacion de alimentos crudos, tiendas
especializadas en comidas preparadas, empresas dedicadas al almacenamiento, envasado y distribucién de productos
alimenticios y otros.

OCUPACIONES Y PUESTOS MAS RELEVANTES (Articulo 7 del RD)
Cocinero
Jefe de partida

Empleado de economato de unidades de produccion y servicio de alimentos y bebidas

MODULOS PROFESIONALES (Anexo Il de la Orden)

PRIMER CURSO SEGUNDO CURSO
MODULOS PROFESIONALES HORAS HORAS HORAS HORAS
TOTALES SEMANALES | TOTALES SEMANALES
0045. Ofertas gastronémicas 84 4
0046. Preelaboracién y conservacién de alimentos 288 9
0047. Técnicas culinarias 288 9
0026. Procesos basicos de pasteleria y reposteria 224 7
0048. Productos culinarios 252 12
0028. Postres en restauracion 147 7
0031. Seguridad e higiene en la manipulacion de 64 2
alimentos
0049. Formacién y orientacion laboral 96 3
0050. Empresa e iniciativa emprendedora 84 4
0051. Formacién en centros de trabajo 410
Horas de libre configuracién 63 3
TOTALES 960 30 1040 30
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CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO DE
SERVICIOS EN RESTAURACION (ro 1690/2007, ORDEN DE 9/10/2008)

Mas informacidn en nuestra web

COMPETENCIA GENERAL (Articulo 4 del RD)

Realizar las actividades de preparacion, presentacion y servicio de alimentos y bebidas, asi como las de atencién al
cliente en el ambito de la restauracion, siguiendo los protocolos de calidad establecidos y actuando segin normas de
higiene, prevencion de riesgos laborales y proteccién ambiental.

ENTORNO PROFESIONAL (Articulo 7 del RD)

Este profesional desarrolla su actividad profesional, tanto en grandes como en medianas y pequeias empresas,
principalmente del sector de hosteleria, aunque también puede trabajar por cuenta propia en pequefios
establecimientos de restauracién. Esta profesion se desenvuelve en sectores y subsectores productivos en los que se
desarrollan procesos de elaboracién y servicio de alimentos y bebidas, como seria el sector de hosteleria, y, en su
marco, las dreas de hosteleria y restauracion (tradicional, moderna y colectiva)

OCUPACIONES Y PUESTOS MAS RELEVANTES (Articulo 7 del RD)

Camarero de bar-cafeteria o restaurante

Jefe de rango

Empleado de economato de unidades de produccidn, servicio de alimentos y bebidas
Barman

Ayudante de sumiller

Auxiliar de servicios en medios de transporte

MODULOS PROFESIONALES (Anexo Il de la Orden)

PRIMER CURSO SEGUNDO CURSO
MODULOS PROFESIONALES HORAS HORAS HORAS HORAS
TOTALES SEMANALES | TOTALES SEMANALES
0150. Operaciones basicas en bar-cafeteria 288 9
0151. Operaciones basicas en restaurante 288 9
0152. Servicios en bar-cafeteria 105 5
0153. Servicios en restaurante y eventos 210 10
especiales
0154. El vino y sus servicios 84 4
0045. Ofertas gastrondmicas 84 4
0155. Técnicas de comunicacion en restauracion 64 2
0031. Seguridad e higiene en la manipulacion de 64 2
alimentos
0156. Inglés 160 5
0057. Formacion y orientacion laboral 96 3
0058. Empresa e iniciativa emprendedora 84 4
0059. Formacién en centros de trabajo 410
Horas de libre configuracion 63 3
TOTALES 960 30 1040 30
C/ Padre Francisco Palau y Quer, 17. 18006 Granada-Telf. 958.89.46.37
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CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO DE PANADERIA,
REPOSTERIA Y CONFITERIA (ro 1399/2007, ORDEN DE 9/10/2008)

Mas informacién en nuestra web

COMPETENCIA GENERAL (Articulo 4 del RD)

Elaborar y presentar productos de panaderia, reposteria y confiteria, conduciendo las operaciones de produccion,
composicién y decoracidn, en obradores y establecimientos de restauracion, aplicando la legislacidon vigente de
higiene y seguridad alimentaria, de proteccién ambiental y de prevencion de riesgos laborales.

ENTORNO PROFESIONAL (Articulo 7 del RD)

Este profesional ejerce su actividad principalmente en obradores artesanales o semi-industriales que elaboran
productos de panaderia, pasteleria y confiteria; asi como en el sector de hosteleria, subsector de restauracién y como
elaborador por cuenta propia o ajena. También ejerce su actividad en el sector del comercio de la alimentacién en
aquellos establecimientos que elaboran y venden productos de panaderia, pasteleria y reposteria.

OCUPACIONES Y PUESTOS MAS RELEVANTES (Articulo 7 del RD)

Panadero Elaborador y decorador de pasteles
Elaborador de bolleria Confitero

Elaborador de masas y bases de pizza Repostero

Pastelero Churrero

Turronero Galletero

Elaborador de caramelos y dulces
Elaborador de productos de cacao y chocolate

MODULOS PROFESIONALES (Anexo Il de la Orden)

Elaborador de postres en restauracién

PRIMER CURSO SEGUNDO CURSO
MODULOS PROFESIONALES HORAS HORAS HORAS HORAS
TOTALES | SEMANALES | TOTALES | SEMANALES
0024. Materias primas y procesos en panaderia, 128 4
pasteleria y reposteria
0025. Elaboraciones de panaderia-bolleria 384 12
0026. Procesos basicos de pasteleria y reposteria 224 7
0027. Elaboraciones de confiteria y otras 126 6
especialidades
0028. Postres en restauracion 147 7
0029. Productos de obrador 147 7
0030. Operaciones y control de almacén en la 64 2
industria alimentaria
0031. Seguridad e higiene en la manipulacién de 64 2
alimentos
0032. Presentacion y venta de productos de 63 3
panaderia y pasteleria
0033. Formacién y orientacion laboral 96 3
0034. Empresa e iniciativa emprendedora 84 4
0035. Formacién en centros de trabajo 410
Horas de libre configuracion 63 3
TOTALES 960 30 1040 30
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