Q & 3D

REQUISITOS
DE ACCESO

(Cualquiera de los siguientes)

Titulo de Graduado en ESO.

Certificado de profesionalidad del mismo
nivel del que se solicita.

Certificado de profesionalidad de nivel 1
de la misma familia y érea profesional.

Cumplir los requisitos de acceso al ciclo
formativo de grado medio.

Haber superado las pruebas de acceso
reguladas por la administracion.

CERTIFICADO DE
PROFESIONALIDAD

“SERVICIOS DE
RESTAURANTE”
(HOTR0608)

SOLICITUDES

Del 4 al 17 de febrero de 2022

SERVIGIOS DE
RESTAURANTE

Presenta la solicitud
en nuestro Centro

También puedes hacerlo a
través de la Secretaria
Virtual de los Centros

Docentes Andaluces

|NFORMAO|0N oras teorico-practicas

Practicas profesionales

SECRETARIAVIRTUAL
& 958894 637 en empresas del sector

DE LOS CENTROS EDUCATIVOS

Inicio en marzo de 2022

certificados.profesionalidad
B 5 (horario de tarde)

@hurtadodemendoza.es e

@ huNbdodaendoza.es Entrgga gratuita de m_atenal,
libro de texto y uniformes

f Yy ([0 in


http://www.hurtadodemendoza.es/
https://www.juntadeandalucia.es/educacion/secretariavirtual/
https://www.juntadeandalucia.es/educacion/secretariavirtual/
http://www.hurtadodemendoza.es/
https://www.hurtadodemendoza.es/certificadosprofesionalidad/
https://www.facebook.com/CPIFPHurtadoDeMendoza/
https://twitter.com/hdm1966
https://www.linkedin.com/company/hurtadodemendoza/
https://www.youtube.com/channel/UCjT6VhQKtIIjxmc2-4Snz_w
https://www.instagram.com/cpifphurtadodemendoza/

58 0 Familia profesional: HOSTELERIA Y TURISMO | Area profesional: Restauracion

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD (HOTRO608): SERVICIOS DE RESTAURANTE

H 0 RAS (RD 1256/2009, de 24 de julio, modificado por el RD 685/2011, de 13 de mayo y el RD 619/2013, de 2 de agosto)
CUALIFICACION PROFESIONAL
COMPETENCIA GENERAL DE REFERENCIA UNIDADES DE COMPETENCIA OCUPACIONES /
Desarrollar los procesos de servicio de alimentos y bebidas PUESTOS DE TRABAJO

HOT328_2 (Nivel 2) UCc1052_2

Desarrollar y montar todo tipo de servicios de ensala.

alimentos y bebidas en restaurante y preparar UC1048_2 |(Servir vinos y prestar informacién basica sobre los mismos. 5020.001.8  Camarero

elaboraciones culinarias a la vista del comensal, B
SERVICIOS DE

aplicando con  autonomia  las  técnicas UC1053_2 |Elaborar y acabar plates a la vista del cliente. Camarero de
correspondientes, acogiendo y atendiendo al BEsdS=g¥-\0):¥:\\\1p3 o | 5020.0029 sala o jefe de
_C“ente’ utilizapdg en caso nepesario, la .Ier?gua UC1054_2 |Disponer todo tipode servicios especiales en Restauracion. rango.
inglesa, consiguiendo la calidad y objetivos - |
econdmicos establecidos y respetando las normas UCco711 2 Actuar ba]o normas de seguridad, higiene Yy proteccién ambiental Jof T ayem—
y practicas de seguridad e higiene en la RD 1700/2007 de 14 de ~ |en hosteleria. = | 5020.002.9 de restaurante
manipulacién alimentaria. diciembre e Comunicarse en inglés, con un nivel'de usuario Nl |
—" |independiente, en los servicios de restauracion o
Correspondencia con el Catalogo Modular de Formaciéon Profesional
H. Médulo certificado H. CP Unidades formativas Horas
UF0258: Sistemas de aprovisionamiento y mise en place en el restaurante 40
150 |MF1052_2: Servicio en restaurante. 130 |UF0259: Servicio y atencion al cliente en Restaurante 50
UF0260: Facturacion y cierre de actividad en Restaurante 40
90 |MF1048_2: Servicio de vinos. 90 20
50 MF’.I 053_2: E-Iaboracién y acabado de platos a 50 50
la vista del cliente.
90 MF1 054__2': Servicios especiales en 80 80
restauracion.
50 MFO?1 1_2: Seguridac!, higiene y proteccién 50 60
ambiental en hostelena.
90 MF1 051_.2': Inglés profesional para servicios de 90 90
restauracion.
MPO0061: Modulo de practicas profesionales no 80
laborales.
540 Duracion horas totales certi:l’icad.o de 580 Duracion horas médfllos 500
profesionalidad formativos




