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Quesos de oveja y vinos dulces: analisis

sensorial y maridaje

/

Granada 30 de enero 2017 g:gﬂ}giamﬁ:
Horario: 12:00-14:00

ESCUELA DE HOSTELERIA'YY TURISMO DE GRANADA

Programa:

12:00-12:30: Valoracion del
maridaje de quesos y
vinos dulces

12:30-13:15: Analisis sensorial de
quesos tradicionales
de oveja, del fresco al
afejo.

13:15-14:00: Cata de quesos de
oveja y su descripcion
sensorial.



