
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj4hoydwLHKAhWEPRoKHZvjARIQjRwIBw&url=http%3A%2F%2Fwww.fundaciontecnova.com%2Finstalaciones-de-la-fundacion%2Finstalaciones-de-la-sede-central%2F&psig=AFQjCNHgpIGoZ7IDol4cM8th-HdYizsiqQ&ust=1453142413828957


Escuela de Hostelería de 

Granada

Universidad de Granada: 

Área cualimetría y 

metrología química 

Consejos Reguladores 

Fundación Qualytech 

(certificadora)
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Actividad de las 

Certificadoras

es verificar/ 

comprobar el 

cumplimiento 

de requisitos

requisitos de 

sistemas 

de gestión

requisitos de 

productos 

Acreditación
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 Instalaciones: sala de cata

 Personal con interés

Muestras de productos 

Conocimiento sobre la 

obtención de los productos 

y sus características 

Metodología

 Personal de control 

 Formación

Coordinación
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Ensayo o prueba para 

evaluar los alimentos 

mediante los sentidos

Capacidad innata e  

inherente con el 

hombre que le 

permite 

diferenciar 

características de 

los alimentos 

mediante el uso 

de los sentidos 

Sin ella no se 

entenderían los 

conceptos 

DIFERENTE, 

MEJOR, PEOR
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es la  disciplina científica, que usa la técnica de la CATA  

para  describir, analizar, medir e interpretar  las 

reacciones percibidas a través de los sentidos de la 

vista, olfato, gusto, tacto y audición,  y que son 

características de los alimentos o de otros productos 

(fármacos, perfumes,  tintes,  etc.)

desarrollo de metodologías 
atendiendo a su fin o uso 

nos permite medir de forma objetiva y reproducible las 

características de un producto mediante los sentidos 



Fin

Uso

¿para qué? 

Objetivos

¿con qué? 

Recursos

¿cómo?

Procedimientos

A
n
a

lí
ti
c
o
s

 Caracterizar 

productos y 

clasificarlos

 Mejorar los 

productos y sus 

procesos de 

obtención

- Catadores (expertos y/o 

entrenados)

- Salas de evaluación y de 

entrenamiento

- Hojas de toma de datos

- Descriptores

- condiciones prefijadas y 

estandarizadas

- Las copas o platos

- Pruebas 

descriptivas

- Pruebas 

diferenciadoras o 

discriminatorias

- tratamiento 

estadístico de datos

C
o
m

e
rc

ia
le

s

 Conocer las 

preferencias de los 

consumidores 

 Conocer el 

grado de 

aceptación de un 

producto 

- Catadores ( consumidores 

no entrenados)

- Salas o en campo

- Hojas de toma de datos

- Vocabulario usual

- condiciones de consumo

- Pruebas 

hedónicas o 

afectivas

- tratamiento 

estadístico de datos



Un Catador

Un Panel

Catador o juez individual

Ventaja: la rapidez

 Inconveniente: subjetividad

Panel o conjunto de 

catadores

 Ventaja: la objetividad

 Inconveniente: lentitud
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Es la persona que hace 

catas 

Se comporta como un 

equipo de medida: 

identifica y cuantifica

 Sus detectores son los 

receptores sensoriales  

que  responden  a los 

estímulos producidos 

por  determinados 

componentes de los 

productos
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 Panel analítico:  su 

objetivo es evaluar  un 

producto para 

clasificarlo en una 

categoría o bien para 

definir su perfil (oscila entre 

6 y 12 catadores)

 Panel piloto:  es un 

panel de consumidores 

pequeño y dentro de 

una empresa (oscila entre 20 

y 30 catadores)

 Panel de 

consumidores: su 

objetivo es investigar 

mercados, tanto 

preferencias  como 

grado de aceptación



 Instalaciones

 Condiciones ambientales

 Equipos y materiales 

 Muestras

 Personal
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Jefe de panel

Ayudante
Responsable 

de calidad

Catadores

Calidad de 

las medidas
Liderazgo

destreza
Memoria 

sensorial



Preselección de catadores: mediante una entrevista o 

encuesta en donde se recaba información sobre el interés la 

disponibilidad, el trabajo, etc. 

Selección: consiste en elegir a los candidatos con mayor 

sensibilidad y capacidad discriminatoria. 

Entrenamiento: tiene como fin familiarizar a los catadores 

con las numerosas sensaciones visuales, olfato-gustativas-táctiles, 

y auditivas en algún caso, que provocan los distintos tipos de 

productos para evaluar, y aumentar la habilidad individual para 

identificar y cuantificar los atributos sensoriales. 

Verificación: tiene como objeto conocer la repetibilidad y 

reproducibilidad de los catadores individualmente y del panel en 

conjunto, mediante la aplicación de estadísticos  a los resultados 

de los ensayos



Preselección

COMPROMISO

Selección

COMPROBACIÓN DE 

QUE LOS SENTIDOS 

FUNCIONAN 

CORRECTAMENTE
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 Patrones de sabores, 

olores, colores básicos

 Patrones/ productos de referencia 

de los alimentos que se caten
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Mejorar la memoria sensorial

 Reducir variabilidad

Aumentar repetibilidad y reproducibilidad

In
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Nº  CATADOR
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 Estado FÍSICO 

SALUD

 Estado ANÍMICO

 Estado 

HIGIÉNICO
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LÍQUIDAS: 

homogéneas

SÓLIDAS: 

heterogéneas 
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Cantidad/ volumen 

de muestra

Temperatura de la 

muestra

 Forma/ envase 

de presentación
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 Número de muestras  (entre 4 y 8, 

excepto si sólo son descriptores visuales)

 Orden de presentación de las 

muestras (histéresis = la información 

sensorial de la muestra anterior 

permanece  durante un tiempo)  
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Aislamiento de 

ruidos y olores

Color

Temperatura 

agradable (22±2ºC)

Dimensiones 

adecuadas

Mobiliario cómodo

 Iluminación

 Espacio para 

conservación y 

preparación de 

muestras



 Utensilios: Recipiente adecuado para los 

productos (copas de cata, platos u otros) 

 Hojas o fichas de toma de datos y 

fichas de perfil (descriptores o 

vocabulario específico)

 Materiales de referencia/ patrones 

 Equipos auxiliares: Frigorífico, estufa, 

probetas, balanza, loncheadora, etc.



¿a cuchillo?
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Datos para evaluar a los catadores

Datos para comparar el producto

(mejor, peor, similar)

Datos para describir el producto:  

FICHA U HOJA DE PERFIL

PERFIL = conjunto de características, atributos 

o descriptores que tipifican un producto



Características/ atributos/ descriptores 

del producto  (vocabulario específico)

Escalas de valoración

Numéricas                               Verbales
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De color y aspecto

De tacto (manual, bucal, piel)

De olor

De sabor

De olor + sabor (flavor)
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