Proyecto: FORMACION DE
PANEL ANALITICO DE ALIMENTOS
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Los recursos
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Cualimetria y Metrologia Quimica ® InSta IaCioneS: Sa la de Cata

® Metodologia
® Personal de control
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® Formacion
® Coordinacion

® Personal con interés

® Muestras de productos
® Conocimiento sobre la

obtencion de los productos
y sus caracteristicas
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LA CAYA Capacidad innata e

inherente con el

Ensayo o prueba para hombre que le

evaluar los alimentos [PEMTIE
diferenciar

caracteristicas de
los alimentos
mediante el uso
de los sentidos

Sin ella no se
entenderian los
conceptos
DIFERENTE,
MEJOR, PEOR

mediante los sentidos
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ANALISIS SENSORIAL

es la disciplina cientifica, que usa la técnica de la CATA

para describir, analizar, medir e interpretar las
reacciones percibidas a traves de los sentidos de la
vista, olfato, gusto, tacto y audicion, y que son
caracteristicas de los alimentos o de otros productos
(farmacos, perfumes, tintes, etc.)

nos permite medir de forma objetiva y reproducible las
caracteristicas de un producto mediante los sentidos

X

desarrollo de metodologias
atendiendo a su fin 0 uso

r N




METODOS EN ANALISIS SENSORIAL

Fin ;para que? ;con qué? ;como?
Uso Objetivos Recursos Procedimien
v" Caracterizar Catadores (expertos y/o Pruebas
productos y entrenados) descriptivas
2 Clajlflca.l’lOS l Salas de eyaluacién y de Pruebas
4% Mejorar los entrenamiento diferenciado
= E;gggscctgsdi SUS Hojas de toma de datos discriminato
2 obtenciodn Descriptores tratamiento
condiciones prefijadas y estadistico de
estandarizadas
Las copas o platos
" v" Conocer las Catadores ( consumidores Pruebas
@ |preferencias de los no entrenados) hedénicas o
g consumidores Salas o en campo afectivas
o ‘/dc‘zinocer el Hojas de toma de datos tratamiento
£ |Sradode - estadistico de
S |aceptacion de un Vocabulario usual
@) condiciones de consumo

producto




sOUNEN LA HACE?

@ Catador o juez individual
Un Catador eVentaja: la rapidez
® Inconveniente: subjetividad

Un Panel

@ Panel o conjunto de
catadores

® Ventaja: la objetividad |
® Inconveniente: lentitud |
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EL CATADOR. O JUEZ SENSORIAL

@ Es la persona que hace
catas

@ Se comporta como un
equipo de medida:
identifica y cuantifica

® Sus detectores son los
receptores sensoriales
que responden a los
estimulos producidos
por determinados
componentes de los
productos
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TIPOS DE PANELES

@ Panel analitico: su
objetivo es evaluar un
producto para
clasificarlo en una
categoria o bien para ,
definir su perfll (oscila entre _ .
6 y 12 catadores) ‘

@ Panel de @ Panel piloto: es un
consumidores: su panel de consumidores
objetivo es investigar pequeno y dentro de
mercados, tanto una empresa (oscila entre 20
preferencias como y 30 catadores )

grado de aceptacion



Vs

VARIABLES DE CONTROL g
DE PANEL ANALITICO gftig
® Personal
® Muestras

® Instalaciones
® Condiciones ambientales

© Equipos y materiales
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EL PERSONAL: Nuestro Panel

Calidad de
las medidas

Jefe de panel

Responsable
de calidad

Catadores Memoria
sensorial

Ayudante

destreza




Formacion y entrenamiento de los CATADORES

® Preseleccion de catadores: mediante una entrevista o

encuesta en donde se recaba informacion sobre el interés la
disponibilidad, el trabajo, etc.

® Seleccion: consiste en elegir a los candidatos con mayor
sensibilidad y capacidad discriminatoria.

® Entrenamiento: tiene como fin familiarizar a los catadores
con las numerosas sensaciones visuales, olfato-gustativas-tactiles,
y auditivas en algun caso, que provocan los distintos tipos de
productos para evaluar, y aumentar la habilidad individual para
identificar y cuantificar los atributos sensoriales.

@ Verificacion: tiene como objeto conocer la repetibilidad y
reproducibilidad de los catadores individualmente y del panel en
conjunto, mediante la aplicacion de estadisticos a los resultados
de los ensayos




PRESELECCION Y SELECCION DE
CATADORES

Preseleccion

©COMPROMISO -
@ Seleccion
O) dd  .COMPROBACION DE

o~

QUE LOS SENTIDOS

@ )\r} P/ FUNCIONAN

CORRECTAMENTE
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ENTRENAMIENTO BASICO Y

V74

ESPECIFICO DE LOS CATADORES

@ Patrones de sabores,
olores, colores basicos

b1 6 12 20

4 Amargo

[ Acido / Agrio
[ Umami

8 Salado

I Dulce

® Patrones/ productos de referencia
de los alimentos que se caten
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FINALIDAD DE LOS ENTRENAMIENTOS

@ Mejorar la memoria sensorial
@ Reducir variabilidad
® Aumentar repetibilidad y reproducibilidad
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Aspectos del CATADOR que influyen

en los resultados de CATA
A4

_ 7N
D a

® Estado ANIMICO

® Estado FISICO
SALUD

® Estac;io
HIGIENICO
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LAS MUESTRAS

»LIQUIDAS:
homogeéneas

©SOLIDAS:
heterogeneas
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Aspectos de las MUESTRAS gque
influyen en los resultados B

® Cantidad/ volumen
de muestra

® Temperatura de la
muestra =R

o Forma/ envase 4 - .
de presentacién

Borgoiia Vino blanco Chardonnay
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Aspectos de las MUESTRAS que
influyen en los resultados (i)

® Numero de muestras (entre 4y 8,
excepto si solo son descrlptores VISuales)

>

Fatiga sensroral

® Orden de presentacion de las

muestras (histéresis = la informacion

sensorial de la muestra anterior
permanece durante un tiempo)

intensidades intensidades

bajas ‘ altas



http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwja3ZL50ObKAhXGPBQKHQfRBmUQjRwIBw&url=http://recetasdecocinablog.com/ensalada-cesar/&bvm=bv.113370389,d.d24&psig=AFQjCNG2L3FLMg4CzFLrr_vJ2P_HLmOrzA&ust=1454968113353520
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjS9t6W0ubKAhUBxRQKHUlzAOIQjRwIBw&url=http://news.discovery.com/animals/13000-fish-idd-in-glass-of-water-140115.htm&bvm=bv.113370389,d.d24&psig=AFQjCNG-EitEHQsymDQL-JuzT_bUi9n5Mw&ust=1454968473421587
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjI6ong0ubKAhVEPBQKHUdRAkgQjRwIBw&url=http://www.aprendecocina.net/2011/02/23/espuma-de-manzana/&bvm=bv.113370389,d.d24&psig=AFQjCNEqkYQBX7yBLBbCl2B4TTD4CVLWxA&ust=1454968611905539

A1

AN

‘,“‘A[‘,‘,‘,I ‘!‘: il|-'

INSTALACIONE§
Y CONDICION
AMBIENTALES



http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=sala+cata&source=images&cd=&cad=rja&docid=-nW_Yi-aTS0moM&tbnid=NQiaViLRgYoNBM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.alpujarride.com%2Findex.php%2Finstalaciones%2Fsala-de-catas%2F&ei=-G-mUb6sMsKn0AWsooGwBw&bvm=bv.47008514,d.ZGU&psig=AFQjCNF856TIcqLyfI1hfdeqVwC3v5v7Ug&ust=1369948516851879
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=sala+cata&source=images&cd=&cad=rja&docid=xevyRzJG2GHciM&tbnid=of-x9yVG83vHNM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.larioja.com%2F20120913%2Flocal%2Fregion%2Fvino-deportistas-titin-jota-201209131553.html&ei=OnCmUcDQJ4v20gXIhoDoCA&bvm=bv.47008514,d.ZGU&psig=AFQjCNF856TIcqLyfI1hfdeqVwC3v5v7Ug&ust=1369948516851879
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=sala+cata&source=images&cd=&cad=rja&docid=QyOn-SUuesG6NM&tbnid=cpyFAfF9SftOGM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fvinoencasa.blogspot.com%2F2012%2F05%2Fanalis-sensorial-y-cata-de-los-vinos-de.html&ei=zHCmUYD2Maen0wX2wYDYBA&bvm=bv.47008514,d.ZGU&psig=AFQjCNF856TIcqLyfI1hfdeqVwC3v5v7Ug&ust=1369948516851879

LA SALA DE CATA Y CONDICIONES

@ Aislamiento de
ruidos y olores

® Color

® Temperatura
agradable (22+2°C)

® Dimensiones
adecuadas

® Mobiliario comodo
® lluminacion

@ Espacio para
conservacion y
preparacion de
muestras



EQUIPOS Y MATERIALES

® Equipos auxiliares: Frigorifico, estufa,
probetas, balanza, loncheadora, etc.

® Utensilios: Recipiente adecuado para los
productos (copas de cata, platos u otros)

® Hojas o fichas de toma de datos y

fichas de perfil (descriptores o
vocabulario especifico)

® Materiales de referencia/ patrones




EQUIPOS AUXILIARES
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MATERIALES/ UTENSILIOS: Neutros

LA COPA O CATAVINOS

Altura total
\ 155 mm (£5)
B\ Capacidad total
i 215 mm (£10)
Altura del 8 Grosor del cristal

cuerpo
100 mm (2)

Diametro del
borde

46 mm (2)

Diametro de la
parte mas ancha
65 mm (2)

Volimen de
degustacion

50 ml

Altura de la base y el pie {31 Material
55 mm (%£3) |t

Grosor del pie
9mm (1)

Cristal transparente e incolore

oximadamente un 9% de
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FICHAS DE CATA:
hojas para la toma de datos

@ Datos para evaluar a los catadores

@ Datos para comparar el producto
(mejor, peor, similar)

@ Datos para describir el producto:
FICHA U HOJA DE PERFIL

PERFIL = conjunto de caracteristicas, atributos
o descriptores que tipifican un producto




FICHAS DE PERFIL: informacion

@ Caracteristicas/ atributos/ descriptores
del producto (vocabulario especifico)

Color Sonidos  Olores agradables Suave Halado

. Miisi Aspero Dulce

ormg U.SICG Y Ecto Amargo
Tamaro Ruidos desagradables Calicits Soso
Blando Acido

/‘ Do Picante
;(—& — |

@Escalas de valoracion Yo\l

Numeéricas Verbales

012345678910'.“
}._‘_H_‘_H_‘_‘_‘_‘ |
I
l
|

No me gust Megusa = Meguas |
nada ‘
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FICHAS DE PERFIL: ejemplos

FRUTADO

OTRAS FRUTAS
MADURAS
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FICHAS DE PERFIL: ejemplos

FICHA DE CATA DEL INDO / COMITE DE CATA

D. Ongen Numero Fecha
D. Vitivinicola Numero N® del Catador
Bodega NEmMero Control de cabidad Si
NOmero de muestra Clase de vino N* totnl ge puntos
TPOo de W
¥ o
ey
S S D
&8 S S ,§f‘> ﬁ <G
3 N '~ 3@ Q& ,5‘° S <‘§
> T, P &5 O s
S o A
o i o e oq’«"‘g +8
LIRS 68, 2R 2% ¥ ¥  Observaciones
Fase visual x1
} intensidad x2
Fase olfativa _
Catidad x3
- intensdac
Fase gustativa x2
Cahdad x3
Armonia x3

Total puntuacion
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FICHAS DE PERFIL: ejemplos

| N

Ficha de cata de mantequilla

Cod.| |1 [|2]|3[[|4]|]|5

Color: 1. Blanquecina A
Color interno de B
la mantequilla 5. Amarillenta C

Cod. [ [1||2][3||4]|]5

Dureza: 1. Blanda A
Dificultad para
cortar la muestra |5. Dura

0|

Cod. | |1 1213|145

Sabor rancio: 1. Ausencia

Q|| >

5. Presencia



http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjwk8GD8vfKAhXCVRoKHS9HB58QjRwIBw&url=http%3A%2F%2Fes.slideshare.net%2Fperrovelasquez%2Fanalisis-sens&psig=AFQjCNFjgRBfi4gQfikEzWC0U6aWjM95fg&ust=1455561147504726

FICHAS DE PERFIL: coherencia

FICHA DE CATA

NOMBRE DEL CATADOR: MUESTRA: | FECHA:

LENTE | MUYBUENO | CORRECTO [INCORRECTO| INSUFICIENTE | OBSERVACIONES

COLOR

NARIZ

CALIDAD

-37,\:_. N

A B prer b e B S N

e .“:,:-‘,'-".‘r', ek B s fl W St

. : i A
NTENSID! (l--" AL ey
J [ A PN

GUSTO

GLOBAL

Sefiale con una (X) la casilla que mejor exprese su opinion
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MATERIALES DE REFERENCIA/ PATRONES

son la regla para valorar/ medir
caracteristicas, atributos o descriptores

o De color y aspecto

o De tacto (manual, bucal, piel)

@ De olor

@ De sabor

o De olor + sabor (flavor)




EJEMPILOS DE MATERIALES DE
REFERENCIA/ PATRONES
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