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Lunes 14 de Mayo a las 12:00

ENCUENTROS PROFESIONALES

Quesos y cervezas: análisis 

sensorial y maridaje

Colabora:

PROGRAMA:

Proyecto de Transferencia de Tecnología y Cooperación 

“Innovaciones en el manejo de los sistemas ganaderos andaluces y en la comercialización de 

sus productos” 

Cofinancia: Fondo Europeo de Desarrollo Regional, dentro del Programa Operativo FEDER de Andalucía

2014-2020.

Valoración del maridaje de quesos y cervezas

Análisis sensorial de Quesos lácticos

Análisis sensorial de cervezas 
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